
■調理師科（１年課程）〔選択コース別授業〕
!テクニカル調理コース
　調理師に求められる資質、知識、技術を凝縮したカリキュラム
のなかで学ぶ短期集中型コース。早く実社会に出て、即戦力とし
て活躍したい人に最適です。
!ヘルスケア調理コース
　プロの調理師としての基本的な技術・知識を習得した上で、薬
膳・生活習慣病予防食・食物アレルギー対応食・介護食のスキル
も身に付け、健康面から「食」を考え、様々な提案ができる調理
師を育てます。

 

 
 

名古屋東急ホテル、名古屋観光ホテル、ジェイアール東海ホテル
ズ、アルカンシエル、ボン・マリアージュ、トペ、リリアーナ、
アニヴェルセル、アクアイグニス、CAF ́E   TANAKA、モン・モ・
ディス、海南病院、魚国総本社、日清医療食品、ナゴヤキャッス
ル、メナード青山リゾート、㈱八百彦本店、㈱よし川、鳥銀、㈱
天一、㈱モンテール、済衆館病院、志摩観光ホテル、㈱ロイヤル
ホテル、愛知医科大学病院、名南ふれあい病院、㈱木曽路、山崎
製パン㈱、DINING六区、㈱水明館、㈱プログレス、海上保安庁、
㈱フォルトゥーナ、リゾートトラスト㈱、岐阜赤十字病院、㈱ひ
らまつ、㈱スタイルズ　他

 

!各交通機関通学定期　　!日本学生支援機構奨学金
!資格取得奨学生制度　　!生涯学習支援制度
〔詳しくはHP・募集要項をご覧下さい〕

取得資格

取得資格学　　科

調理師免許（国家試験免除）②、専門士称号付与②、食品技術管理専門
士登録資格②、調理師養成施設実習助手任用資格②
レストランサービス技能士３級受験資格①
専門調理師（技術考査合格者、学科試験免除）⑤、食育インストラク
ター（希望者のみ）①、介護職員初任者研修（希望者のみ）①、薬膳マ
イスター①、健康管理士一般指導員①、愛知県ふぐ処理師（希望者の
み）

調理師本科
（修業年限２年）
■高度調理コース

■カフェ・スイーツコース
カフェクリエーター３級
カフェクリエーター２級（カフェ・スイーツコースのみ）

調理師免許（国家試験免除）②
専門調理師（技術考査合格者、学科試験免除）⑤
食育インストラクター（希望者のみ）①
介護職員初任者研修（希望者のみ）①、薬膳マイスター①
健康管理士一般指導員①、ふぐ処理師（希望者のみ）

テクニカル調理
コース調理師科

（修業年限１年）
〔選択コース別

授業〕
調理師免許（国家試験免除）②、介護食士３級①
専門調理師（技術考査合格者、学科試験免除）⑤
食育インストラクター（希望者のみ）①
介護職員初任者研修（希望者のみ）①、薬膳マイスター①
健康管理士一般指導員①、ふぐ処理師（希望者のみ）

ヘルスケア調理
コース

卒業後の進路状況（過去３年間卒業生実績）

特典
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〒４６７‐０８５６　名古屋市瑞穂区新開町５番３号

フリーダイヤル　０１２０‐４２２‐７６０　FAX（０５２）８８２‐１８０５

ホームページアドレス　https://www.meicho.ac.jp

Eメールアドレス　info@meicho.ac.jp

　【名調】は単なる資格取得だけではなく、卒業後のキャリアや
人生そのものを豊かにすることを目標に、実用的かつ誠実な指導
を展開しています。ここは生涯の仲間たちと出会い、ともに成長
していける学校です。
《全方位的カリキュラムと豊富なイベント》
　調理とは奥深い世界です。学生のうちにできるだけ多くの「食」
と出会い、自分が本当に好きなものを見つけることが大切。後悔
のない選択をしてもらいたいという思いから、名調では「食」に
関わるものであれば分け隔てなく学ぶ、全方位的カリキュラムを
採用しています。あらゆる分野を幅広く学ぶことで柔軟な発想を
持った調理師になることができ、さらに適応力も高まるので、将
来的に転職することがあっても強い味方になってくれます。通常
の授業以外にもバラエティ豊かな研修・イベントがあり、仲間た
ちと親睦を深め、お互いに刺激し合うことで人間としても成長す
ることができます。
《個性豊かで一人一人に熱心な先生たち》
　分野ごとにその道のプロの先生たちがいるので、それぞれで本
格的な学習ができます。先生の在籍数が多いので自主練習や悩み
相談にもじっくり対応できます。
《地域最大級の校舎に各分野の実習室を完備》
　地域最大級の校舎には実際の現場と同じく専門特化された実習
室が分野ごとに完備されています。特殊な設備が整っているだけ
でなく、無料Wi-Fiを完備した学生ラウンジや屋上庭園などの憩い
の場も多数存在します。
《長い伝統が築いた巨大な卒業生ネットワーク》
　昭和２４年創業の【名調】は東海地区で最も歴史ある学校の一つ。
なので飲食業界の至るところに卒業生のネットワークを持ち、太
いパイプを形成しています。求人数が多いだけでなく、職場見学
やOBから体験談を聞く機会も設けているので、広い視野と判断材
料をもって進路を選択することができます。

 

■調理師本科（２年課程）
!高度調理コース
!カフェ・スイーツコース
　調理の知識・技術を
じっくり学べるので、慎
重に進路を決めたい方に
もおすすめです。１年次
から幅広く学べるので、
２年次に専攻が分かれた
際に自分が最も進みたい
道を見極めて、さらに深
掘りすることができます。

学科説明

■名鉄
　「神宮前」駅（東口）より東へ
　「堀田」駅より北へ
　いずれも徒歩８分
■地下鉄
　「堀田」駅①番出口より北へ徒
歩１５分
■JR
　「熱田」駅より徒歩１５分
■市バス
　「牛巻」停より徒歩１分

熱田神宮伝馬町

学校法人　糸菊学園

名古屋調理師専門学校

現場さながらのレストラン実習室

【名調】は夢を叶えるだけじゃない！

〔理事長〕三浦 由美子 〔校長〕三浦 大介 入学係

本校の特色

本校への交通機関就職状況（２０２６年３月１日現在）

２０２４年度２０２５年度

１２４９９卒業者数

１１２８９就職希望者数

１０１８２関連分野　 就職者数

４５関連外分野 就職者数

７２進学者数

１,９２４１,７０２求人会社数

２９,１０８１５,４９８求人人数
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学科・コース名
（昼・夜）

修業年数

募集定員

願書受付期間

推薦入試

推薦基準

選考方法

選考料

推薦定員

専願・併願区分

願書受付期間

一般入試
選考方法

試験科目

選考料

ＡＯ入試

一般科目年
間
授
業
時
間

授
業
時
数

専門科目

実習

週授業時数

入学金

学費 年間授業料

生徒活動諸費

教材費
経費

その他の経費

調理師科
ヘルスケア調理コース
（昼間部）

調理師科
テクニカル調理コース
（昼間部）

調理師本科
高度調理コース
カフェ・スイーツコース
（昼間部）

１年１年２年

４０名４０名１２０名

１０月１日～

２０２７年３月高校卒業見込で調理への目的意識が明確なこと

面接

２０,０００円（２０２７年度入学生募集要項参考）

募集定員の３０％

専願

１０月１日～

作文・面接

２０,０００円（２０２７年度入学生募集要項参考）

有（専・６／１!～・募集定員の６０％）・選考料２０,０００円

――――――（２年）　　－　　　（１年）　　－

５７０時間５７０時間（２年）１５０時間　　（１年）４８０時間

３９０時間３９０時間（２年）８１０時間　　（１年）４２０時間
 （うち校外実習１８０時間）

３１時間（週５日制）３１時間（週５日制）（２年）２９時間　　　（１年）　３１時間
 （週５日制）　　　　 （週５日制）　　　　　

２４０,０００円（２年）　　－ （１年）２８０,０００円

６６０,０００円（分割可能［２回／４回］）（２年）７６０,０００円 （１年）７６０,０００円
 （分割可能［２回／４回］）　　（分割可能［２回／４回］）

３３０,０００円（分割可能［２回／４回］）（２年）３００,０００円 （１年）３２０,０００円
 （分割可能［２回／４回］）　　（分割可能［２回／４回］）

約１１０,０００円（学用品・教科書代）約１３０,０００円（学用品・教科書代）

約１３,０００円（卒業時納付金）（２年次）約１８,０００円（卒業時納付金）

６７名（常勤　１５名　非常勤　５２名）教　　員　　数昭和４２年３月創立

［２０２５年度］　１９５名（男子 １４１名　　女子  ５４名）
在籍学生総数

昭和６０年２月２６日認可

［２０２４年度］　２１８名（男子 １３８名　　女子  ８０名）学校法人　糸菊学園法人名称

４,９３６．２㎡校舎面積衛生専門課程課程名

鉄筋コンクリート６階建建物の構造　糸菊学園は、戦後の食生活向上の一助として、昭和２４年
設立と同時に調理科を設置して以来、半世紀に亘って調理
師養成に努めてまいりました。こうした着実な実績の上、
昭和４２年厚生大臣の指定を受け、これまでに１３，０００人を超
える卒業生を送り出し、現在、その多くが第一線で活躍し
ています。さらに、平成１６年４月より将来の超高齢化社会
に向けて、調理の視点から福祉業界で必要とされる人材育
成にも努めております。

建学の精神（沿革）
教育方針

無寮

調理実習室６　総合調理実習室１　レストラン実習室１
普通教室１３　多目的ホール１（階段教室）１　実習準備セ
ンター１　ホール１　屋上庭園１　学生ラウンジ１　
ビデオ視聴覚設備他

主な施設設備の概要
（厚生施設を含む）

利用できる奨学制度・特待生制度課外活動の種類就職あっ旋の方法

!日本学生支援機構奨学金（本科希望者）
!国の教育ローン（日本政策金融公庫）
!各種教育ローン（都銀・地銀・信金・ＪＡ他）
!資格取得奨学生制度（介護食士３級の受講料免
除・補助など）

〔詳しくはHP・募集要項をご覧下さい〕

!テーブルマナー講習（全員参加）
!専攻分野別研修（全員参加）
!特修講座（参加自由、受講無料）
!分野別ゼミ（参加自由、受講無料）
!レストランサービス技能士３級受験講習（本科希望者）
!調理研修旅行「国内」「国外」（希望者）
!食育インストラクター講習（希望者）
!介護職員初任者研修講習（希望者）
!愛知県ふぐ処理師（希望者）

就職ガイダンス、卒業生やホテル・レストランの
料理長・人事担当者を招いての分野別就職説明会
の実施、求人票の掲示、進路指導室の資料閲覧の
ほか、実習教授陣、進路指導部が相談や指導を行い、
サポートします。

特記事項（体験入学・見学会・その他）

●オープンキャンパス〈開催予定〉（要申込）１０：００～１３：００
　５/９!・５/１６!・５/２３!・６/６!・６/１３!・６/２０!・７/４!・７/１８!・７/２５!・８/４!・８/１８!・８/２９!・９/１２!・９/１９!・１０/１０!・１０/１７!
　１１/７!・１２/５!・１２/１２!・１/９!・１/１３!※・１/１６!・１/３０!・２/１２!※・２/２７!・３/１３!・３/２４!
　※夜間 高校生不可
　（要申込）　※詳細はお問い合わせ下さい。
●ＡＯ入試＆エントリー説明会　８/２５!
●学校見学　随時受付していますので、事前にご連絡下さい。（平日のみ　９：００～１６：００）
　授業風景をご覧いただけます。

全国高等学校進路指導協議会統一様式準拠

衛生
分野


