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上級調理師科　・調理師免許（国家試験免除）②
（２年）　　　　・専門調理師（技術考査合格者、学科試験免除）⑤
　　　　　　　・専門士の称号付与②
　　　　　　　・食品技術管理専門士登録資格②
　　　　　　　・調理師養成施設助手任用資格②
　　　　　　　・レストランサービス技能検定３級①
　　　　　　　・フードアナリスト①
　　　　　　　・介護職員初任者研修①
　　　　　　　・食育インストラクター①

 

　本校の卒業生に対する信頼評価は高く、就職先もホテル、レス
トラン、日本料理店、中国料理店、病院、福祉施設等広範囲に及
び、就職希望者はほとんど全員が希望する就職先に就職していま
す。
　主な就職先＝名古屋マリオットアソシアホテル、名古屋東急ホ
テル、ヒルトン名古屋、ホテルグランコート名古屋、なだ万、魚鉄、
名古屋観光ホテル、菊の井、リゾートトラスト、浜木綿、重慶飯
店、蔦茂、エノテカピンキオーリ、日清医療食品、プリンスホテ
ル、フォーポイントバイシェラトン名古屋、たか田八祥、京都つ
る家、ミリアルリゾートホテルズ、瓢亭、高台寺和久傅、叙々苑、
ラ・グランターブル ドゥ キタムラ、晁隆房、アクアイグニス　他

 

!無料職業紹介制度（上場企業などで構成される後援会「愛和会」
が就職のサポートをします）

!JR、名鉄、近鉄、地下鉄、市バスの学割が認められます。
!社会人入学者特典あり
!遠隔地入学者特典あり
!特別奨学生制度
!日本学生支援機構奨学制度
!学生生徒災害傷害保険

取得資格と合格状況

卒業後の進路状況（過去３年間卒業生実績）

特典

学校法人　東洋学園

国際調理師専門学校名駅校

〒４５１‐００４６　名古屋市西区牛島町５‐２０

TEL（０５２）５６２‐１１７１　FAX（０５２）５６２‐１１７３

ホームページアドレス  http://www.kudo.ac.jp/kokucho

Eメールアドレス  kokucho@kudo.ac.jp

○本校には上級調理師科２年コースがあります。業界の多様化、
国際化を反映して２年コースを充実させています。最新の設備
を整えると共に経験豊かな講師陣により社会のニーズに応えら
れる人材を養成します。

○生徒一人ひとりが自分の夢を実現するために、きめ細かな進路
指導を行っています。学生の就職活動をサポートするための後
援会「愛和会」を約４０社で、毎年就職説明会や面接会等を実施
しています。

○関連校として国際医学技術専門学校、東洋調理技術学院、さつ
き調理・福祉学院と当地屈指の学校群を擁しています。

○名古屋駅（地下鉄・ＪＲ・名鉄・近鉄）に近く毎日の通学が便
利です。

 

上級調理師科（２年）
　本科では高度化、多様化した知識、能力をつけるべく学習を行
ないます。１年の教育内容の他に調理に関する国際コミュニ
ケーションを学習し、実習では時間を大巾に拡大し高度調理技
術実習やカフェ実習など高度な内容と多角的角度から学習しま
す。フードサービス実習では、ランチBOXの販売やレストラン
さながらのシミュレーション実習により実践的に学ぶこともで
きます。又校外実習として約１ヶ月間全員が一流ホテル等の実
際の職場で研修を受け就職活動に大いに役立っています。 

学科説明

名古屋駅（JR）より北へ６分
※ルーセントアベニュー（地下
道）にてＬ４出入口より１分

ルーセントタワー 

国際調理師 
専門学校名駅校 

至一宮 

めざせ、料理のスペシャリスト。

〔理事長〕工藤 はるゑ 〔校長〕工藤 はるゑ 入学相談係

本校の特色

本校への交通機関就職状況（２０２４年３月１日現在）

２０２２年度２０２３年度

２８２５卒業者数

２８２５就職希望者数

２６２５関連分野　 就職者数

２０関連外分野 就職者数

００進学者数

３２１４３６求人会社数

１,０６２１,７８３求人人数
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学科・コース名
（昼・夜）

修業年数

募集定員

願書受付期間

推薦入試

推薦基準

選考方法

選考料

推薦定員

専願・併願区分

願書受付期間

一般入試
選考方法

試験科目

選考料

ＡＯ入試

一般科目年
間
授
業
時
間

授
業
時
数

専門科目

実習

週授業時数

入学金

学費 年間授業料

設備費など

教材費他
経費

その他の経費

上級調理師科
昼間部

２ヶ年

８０名

１０／１!～

高等学校長推薦の者

書類選考・面接

２０,０００円

なし（昨年度実績　募集定員の２０％）

専願

１０／１!～

書類選考・面接・作文

２０,０００円

有（専・６／１!～・昨年５３％）

１年次　５７０時間　　２年次　１８０時間

１年次　３９０時間　　２年次　７００時間（校外実習含む）

３０時間（週５日制）

１５０,０００円

８４０,０００円（分割納入可［１２回］）

２５０,０００円

約１４０,０００円（入学時）

卒業準備金として約３５,０００円が必要です。

２７名（常勤　３名　非常勤　２４名）教　　員　　数昭和５３年４月１日創立

［２０２３年度］　 ４２名（男子　３２名　　女子　１０名）
在籍学生総数

昭和５３年２月２４日認可

［２０２２年度］　 ６１名（男子　４４名　　女子　１７名）学校法人　東洋学園法人名称

２,７８５㎡校舎面積衛生専門課程課程名

鉄筋コンクリート９F・３F　２棟建物の構造「建学の精神」
１．清廉潔白　２．社会奉仕　
３．報恩感謝　４．礼儀愛老　５．自由責任
建学の精神に基づき、単に技能・知識を磨くだけで
なく、「人格形成」を目的として社会に適用する人材
を育てます。

建学の精神（沿革）
教育方針

無寮

調理実習室３室、総合調理実習室１室の充実した設備を有
し、視聴覚教育も可能な最新設備を整え、又図書室には一
般教養書及び調理専門の蔵書が整備されています。

主な施設設備の概要
（厚生施設を含む）

利用できる奨学制度・特待生制度課外活動の種類就職あっ旋の方法

!行政法人日本学生支援機構奨学金
!日本政策金融公庫（教育ローン）
!本校独自の奨学生制度
!高等教育の修学支援新制度

!テーブルマナー
　卒業までにホテルや料亭にて、日本料理、西洋
料理、中国料理のテーブルマナーを行う。

!社会見学、料理コンクールへの参加。
!校外実習は実際の職場へ出向き、実地に即した
実習を行っている。

!サークル活動

無料職業紹介事業制度により、きめ細かな就職指
導。また、上場企業・ホテル・料亭等により構成
される後援会『愛和会』が夏に校内にて就職相談
会を開催、会社の担当者と話ができます。

特記事項（体験入学・見学会・その他）

●自己推薦制度…社会人、留学生、大学・短大生を対象に申し出により随時受け付け入試を行ってます。
●オープンキャンパス…パンフレットでは判らない「生」の授業を体験できます。

　
 

●学校見学会・入学相談会…随時行っております。事前に電話連絡の上ご来校下さい。

〔体験入学〕
第１９回第１８回第１７回第１６回第１５回第１４回第１３回第１２回第１１回第１０回第９回第８回第７回第６回第５回第４回第３回第２回第１回
２/１５!１/１８!１２/７!１１/２!１０/１９!１０/５!９/７!８/３１!８/２４!８/１７!８/１０!８/３!７/３１!７/２０!７/６!６/２９!６/１６!６/１!５/３!

１０：００～１３：００

第２２回第２１回第２０回
３/２９!３/２６!３/１５!

〔学園祭〕〔プチ体験スペシャル〕〔学校説明会〕
学園祭第１回第２回第１回
１１/９!３/１!９/２１!５/１８!
１０：００～１５：００１０：００～１１：３０１０：００～１１：３０

全国高等学校進路指導協議会統一様式準拠

衛生
分野


